APERO

Aperol Spritz | 12
Limoncello Spritz

Bacardi-Cola | 9
Campari Orange | 9

Picon Vin Blanc | 9

Porto rood/wit | 7

Pineau des Charentes | 7

Sherry Fino | 7

Martini Bianco / Rosso | 7

Ricard | 9

Kir - Crémant | 9

Schuimwijn - Crémant | 7 | 30 (fles/bouteille)
Champagne Gallimard | 16 | 65 (fles/bouteille)
Wijn wit/rood/rosé — Vin maison | 6

Zoete witte wijn — Vindoux | 7

| 12

COCKTAIL

Negroni | 11

Mojito | 13
Pornstar Martini | 13
Cosmopolitan | 13
Espresso Martini | 13

GIN

Bombay Sapphire
Hendrick’s | 14
Bulldog | 12
MOM Gin | 14

Inclusief Fever-Tree tonic

| 12

MOCKTAIL

Nona Gin — Fever-Tree
Seedlip Gin — Fever-Tree
Martini Floreale | 8
Mojito Virgin | 10
Cosmopolitan Virgin

| 12
| 10

| 10

DIGESTIEF

Limoncello | 9

Amaretto | 9

Baileys | 9

Whisky Glenfiddich 12y Single Malt
Cognac Bisquit Dubouché | 14

| 14

BIER — BIERE

BLOND - TRIPEL

Paix Dieu10°- 33 cl
Paix Dieu10°- 50cl | 7.5

Paix Dieu10°- 25cl | 4.5

Paix Dieu Nova 6° | 5.5

Ename Blond 6.6° | 5 (van tvat)
Stella Artois 5.5° | 3.5

Goliath Blond 6° | 4.5

Bon Secours 4 houblons 5.9° | 5
Cuvéedes Trolls 7° | 4.5
Quintine Blond 8° | 5.5

Saison Dupont Dry Hopping 6.5°
Bon Secours Tradition 8° | 5
Bon Secours Prestige 9° | 5.5
Papegaei 8° | 5.5

Anosteke 8° | 5

Guldenberg 8.5° | 5

Kluiz Tripel 10° | 5

| 5.5 (van tvat)

| 4.5

DONKER — FONCEES
Rodenbach Grand Cru 6° | 5
Bon Secours Emérite 8° | 5
Noir de Dottignies 8.5° | 5
Herculeg® | 6

St. Bernardus Abt 12-10° | 5.5

AMBER — AMBREES

Bon Secours Héritage 8° | 5
Quintine Amber 8.5° | 5.5
Bush Caractere 12° | 5.5

TRAPPIST

La Trappe Tripel 8° | 5

La Trappe Isid’or (bruin) 7.5° | 5
La Trappe Quadrupel 10° | 5,5
Chimay Tripel 8° | 5
Rochefort 8 (roodbruin) 9.2° | 5
Rochefort Tripel 8.1° | 5

Orval 6,2° | 6

GEUZE & FRUITBIER - BIERES

FRUITEES

Oude Geuze Boon 7° - 37.5¢cl
Kriek Boon 4°- 37.5cl | 7.5
Bon Secours Myrtille 6.4° | 5.5

| 7.5

NON ALCOHOL
Carlsberg -25cl | 3

La Trappe Nillis | 4.8
Sportzot | 5

Ypra | 5

Rodenbach Fruitage | 3.5

SOFT DRINKS

Coca Cola / Coca Cola Zero / Fanta / Schweppes | 3
Lipton Ice Tea — Sparkling / Green | 3

Fever-Tree - Ginger Ale/Indian/ Mediterranean | 4,5
Cécémel | 3

Water plat/bruis - plat/ pétillant 25cl | 3

Water plat/bruis — plat/pétillant 50cl | 6

BIO

Gingerale | 4,5

Bitter lemon | 4,5

Granaatappel — Grenade | 4,5

Appelsap - Jus de pomme | 4

Appel-Kriek - Jus de pomme-cerise | 4

Vlierbloesem - Fleur de sureau | 4

Sinaasappelsap - Jus dorange | 4
SMOOTHIES

Mad Berries | 7.5
Aardbei, framboos, braam, appel — Fraise, framboise, miire, pomme
Morning Glory | 7.5

Mango, ananas, banaan, spinazie, appel — Mangue, ananas, banane, épinards, pomme
Carrot Passion | 7.5
Wortel, ananas, papaya, passievrucht — Carottes, ananas, papaye, fruit de la passion

WIJN — VIN

HUISWIJN — VIN MAISON |27
Wit-Blanc - Colombard/Sauvignon B. — Cétes de Gascogne
Rosé - Grenache/Syrah - Languedoc

Rood-Rouge - Cabernet Sauvignon/Syrah — Languedoc

6 (GLAS/VERRE)
|

WIT - BLANC

Castel Salleg - Pinot Grigio - Alto Adige | 37 | 9 (glas/verre)

Hubert Terrassen - Gruner Veltliner — Traisental | 33

Sileni The Lodge Grand Reserve - Chardonnay - Hawke's Bay (NZ) | 44
Pouilly Fumé Domaine des Rabichattes - Sauvignon Blanc — Loire | 44
Chablis Domaine Bachelier - Chardonnay — Bourgogne | 48

ROSE

Chateau d'Astros’ - Grenache/Cinsault/Mourvedre - Provence | 30

ROOD - ROUGE

Lunta Mendel - Malbec - Mendoza | 38 | 9 (glas/verre)
Barbera d'Alba Reverdito - Barbera — Piemonte | 30
Chateau Puy Castéra — Merlot/Cabernet Sauv./Franc — Bordeaux | 38
Sileni ‘The Plateau’ - Pinot Noir - Marlborough (NZ) | 40
Vacqueyras La Perdriere — Grenache/Syrah/Mourvédre — Rhone
Chateau Vieux Larmande - Merlot/Cabernet Franc - Bordeaux

| 42
| 65
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BAR BITES

Rillette van gans met toastjes - Rillettes d'oie avec toast | 12

Bordje Italiaanse salami - Assiette de salami italien | 9

Bordje serranoham - Assiette de jambon serrano | 13

Iberico bellota Pata Negra bordje/assiette | 19

Portie Hollandse kaas met mosterd - Fromage hollandais avec moutarde | 9

Bitterballen Holtkamp - Boulettes de viande (6 st/pcs) | 10

Kaaskroketjes - Croquettes au fromage (10 st/pcs) | 10

Escargots in kruidenboter - Escargots au beurre aux herbes (10 st/pcs) | 15
Kabeljauw krokantjes met huisgemaakte tartaar - Cabillaud croustillants | 15
Gyoza met wagyu beef - Gyoza au beeuf wagyu (6 st/pcs) | 13

Kaaswafeltjes met dipsaus - Petites gaufres au fromage avec sauce (6 st/pcs) | 16

Pizzella Margherita | 11
Pizzella met Italiaanse hesp — Pizzella au jambon italien | 13
Pizzella Roquefort | 13

GERECHTEN — PLATS

Garnaalkroketten met salade (40% garnalen) - Croquettes de crevettes (40% de crevettes)
avec portion de salade: 2pcs |25 — 3pcs | 30

Kaaskroketten met salade - Croquettes de fromage avec salade: 2 pcs |20 — 3 pcs | 23
Duo garnaal- & kaaskroket met salade — Duo crevettes & fromage avec salade | 23
Salade geitenkaas met pancetta — Salade de fromage de chévre avec pancetta | 25
Scampi met lookboter en desembrood - Scampi au beurre a l'ail avec pain | 28

Toast met foie gras — Toast au foie gras | 29

Lasagne bolognaise | 21

Lasagne verde (Bolognaise saus met spinazie- Sauce bolognaise aux épinards) | 21

Spaghetti Bolognaise | 19

Kinderspaghetti - Spaghetti pour enfants | 15

Gerechten kunnen aangevuld worden met aardappelschijfjes of zoete aardappelfrietjes.
Les plats peuvent étre complétés par tranches de pomme de terre ou frites de patates

douces | 7
Portie desembrood - Portion de pain au levain | 2

DESSERTS

TAART — GATEAU (HUISGEMAAKT - FAIT MAISON)
Taart van de dag — Gateau dujour | zie toonbank

PANNENKOEKEN — CREPES (HUISGEMAAKT - FAIT MAISON)

Met boter en suiker — avec beurre et sucre | 8

Met ijs en slagroom — avec glace et chantilly | 9

Met ijs en warme chocoladesaus ‘Callebaut’ - avec glace et sauce au chocolat chaud | 10

WAFELS — GAUFRES

Met boter en suiker — avec du beurre et du sucre | 7
Met ijs en slagroom — avec glace et chantilly | 8
Met ijs en warme chocoladesaus— avec glace et sauce au chocolat ‘Callebaut’ | 9

IJS — GLACE

Dame blanche met warme chocoladesaus — sauce au chocolat chaud ‘Callebaut’ | 12
Coupe advocaat — Coupe a l'advocaat | 12

Coupe brésilienne | 11

Coupe Dubati (pistache-ijs & chocoladesaus) | 14

Coupe vanille met Marasquinokersen - Coupe a la vanille avec cerises au marasquin | 14
Kinderijsje — Coupe enfants | 7

WARME DRANKEN - BOISSONS CHAUDES

KOFFIE - CAFE

Lungo - klassieke koffie / café allongé | 3.5

Lungo - décaféiné | 4

Espresso | 3.5

Doppio | 5

Cappuccino met melkschuim - avec mousse de lait | 4
Cappuccino met slagroom - avec chantilly | 4.5
Latte macchiato | 5

Latte macchiato — noisette, caramel, speculoos | 5.5
Irish coffee - Jameson | 9.5

Italian coffee - Disaronno | 9.5

French coffee - Grand Marnier | 9.5

Baileys coffee | 9.5

VvivAa
SARA

CHOCOLADEMELK - CHOCOLAT CHAUD

Warme chocolademelk - Chocolat chaud Callebaut | 5.5
met slagroom — avec chantilly | 6

THEE - THE | 4

Groene thee — Thé vert

Zwarte thee - Thé noir

Muntthee — Thé a la menthe

Kruidentuin - Jardin d'herbes aromatiques
Oma’s Garten (rode vruchten — fruits rouges)

Pure Ginger

Ontdek ook onze dagelijkse suggesties op het bord !

Découvrez aussi nos suggestions du jour sur le tableau !

Openingsuren

Vrijdag : 16 — 22u
Zaterdag : 11 — 22u
Zondag : 11 — 18u

Keuken open tot één uur voor sluiting

Heures d'ouverture

Vendredi : 16 — 22h
Samedi : 11 — 22h
Dimanche : 11 —18h

Cuisine ouverte jusqu’a une heure avant la fermeture

Heeft u een allergie? Meld het ons!
Vous avez une allergie ? Informez-nous !

Eén rekening per tafel a.u.b. - Une addition par table s.v.p.

Voor reservaties /pour reservations: chaletdesbruyeres.com
0488/71.01.33

Et pour la petite histoire...

In 1903 verrees het charmante Belle-Epoque huisje dat vandaag bekendstaat als Chalet des Bruyéres. Oorspronkelijk gebouwd als conciérgewoning voor
het buitenverblijf van de familie Fallot, kreeg het later een nieuwe bestemming. Het werd omgevormd tot een warme en gasturije brasserie, geliefd om haar
huisgemaakte taarten, pannenkoeken, lichte gerechten en een rijke selectie bieren. Met trots dragen wij de titel van ambassadeur van Paix Dieu, een
uitzonderlijk bier dat enkel bij volle maan wordt gebrouwen en geserveerd in een uniek glas. Een traditie die we graag met u delen. Gezondheid!

En 1903 naquit le charmant cottage Belle-Epoque, aujourd’hui connu sous le nom de Chalet des Bruyéres. Construit a l'origine comme maison de gardien
pour la résidence de campagne de la famille Fallot, il fut ensuite transformé en une brasserie chaleureuse et accueillante. On y vient pour savourer des gdateaux
faits maison, des crépes, des repas légers et une vaste sélection de biéres. Nous sommes fiers d’étre les ambassadeurs de la Paix Dieu, une biére unique brassée

uniquement lors de la pleine lune et servie dans un verre exclusif. Une tradition que nous avons le plaisir de partager avec vous. A votre santé !

Fien, Katrien, Bernd & Team
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